
Menu

Gut Ding will Weile haben

Willkommen im Restaurant Zeughaus!
In Zeiten der Beschleunigung nehmen wir uns Zeit und verwöhnen

unsere Gäste mit traditionell-lokalen Speisen und sorgfältig
ausgewählten Gerichten der Saison. 

En Guete!



Menu

B U N T E R  B L A T T S A L A T

serviert mit gerösteten Kernen und Sprossen

V O R S P E I S E N

G E M I S C H T E R  S A L A T

Bouquet auf marktfrischen Gemüsesalaten mit Sprossen 

R I N D S T A T A R  

mit Blattsalat und  knusprig getoastetem Brot

9 . 5 0

1 1 . 5 0

1 7 . 0 0 / 3 1 . 5 0

T A G E S S U P P E  

Das Servicepersonal gibt gerne Auskunft

9 . 5 0

90g/180g



Menu

B U T T E R Z A R T E S  O S S O B U C O  A N
T H Y M I A N J U S
serviert mit marktfrischer Gemüsegarnitur

H A U S S P E Z I A L I T Ä T E N

P O U L E T W Ü R F E L  V O M  F R E I L A N D H U H N
serviert an Weissweinsauce mit Pilzen und Gemüsegarnitur

V E G E T A R I S C H E S

H E R B S T L I C H E S  P I L Z R A G O U T
dazu hausgemachte Spätzli mit Gemüsegarnitur

K Ü R B I S R I S O T T O  

3 3 . 5 0

2 2 . 5 0

2 8 . 5 0

2 3 . 5 0
mit gerösteten Cashew-Kernen und Parmesan



Menu

D I E  K L A S S I K E R

S T . G A L L E R  C O R D O N  B L E U  

gefüllt mit St.Galler Klosterkäse und  Rauch-Vorderschinken 

S T . G A L L E R  O L M A  B R A T W U R S T  

serviert an würziger Zwiebelsauce

2 0 . 0 0

2 8 . 0 0

U N S E R E  B E I L A G E N

H A U S G E M A C H T E  S P Ä T Z L I

P O M M E S  F R I T E S

B U T T E R R E I S
6 . 5 0

( S C H W E I N )

( B E C H I N G E R )

F I T N E S S T E L L E R



D E S S E R T S

V E R S C H I E D E N E  G L A C É  

Schokolade, Vanille,  Mokka, Zitrone
3 . 5 0   ( P R O  K U G E L )

-mit Rahm + 1 . 5 0

D E K L A R A T I O N E N

W i r  v e r w e n d e n ,  w e n n  n i c h t  a n d e r s  d e k l a r i e r t ,  a u s s c h l i e s s l i c h
S c h w e i z e r  F l e i s c h

W i r  v e r w e n d e n  S c h w e i z e r  B r o t ,  h e r g e s t e l l t  a u s  S c h w e i z e r  M e h l

A l l e  P r e i s e  s i n d  i n  S c h w e i z e r  F r a n k e n  ( C H F )  u n d  i n k l .
G e s e t z l i c h e r  M w S t .  v o n  8 . 1 %

Ü b e r  A n g a b e n  z u  a l l e r g e n e n  S t o f f e n ,  g i b t  I h n e n  d a s
S e r v i c e p e r s o n a l  g e r n e  A u s k u n f t

Menu

A F F O G A T O  
Vanilleglacé mit Espresso übergossen

7 . 5 0   

C O U P E  C O L O N E L
Zitronensorbet mit Vodka/Prosecco übergossen

1 0 . 5 0   


