Gut Ding will Weile haben

Willkommen im Restaurant Zeughaus!
In Zeiten der Beschleunigung nehmen wir uns Zeit und verwohnen
unsere Giste mit traditionell-lokalen Speisen und sorgf’ailtig

ausgewihlten Gerichten der Saison.

En Guete!



S S

VORSPEISEN

EISBERGSALAT MIT BARLAUCHDRESSING 12.50

serviert mit gebratenen Speckstreifen und Crodtons

GEMISCHTER SALAT 11.50

Bougquet auf marktfrischen Gemiisesalaten mit Sprossen

TAGESSUPPE 9.50
Das Servicepersonal gibt gerne Auskunft

RINDSTATAR 90¢/180¢ 17.00/31.50

mit Blattsalat und knusprigem Toast
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HAUSSPEZIALITATEN
KALBSLEBERSTREIFEN

IN BUTTER GEBRATEN

serviert mit /enmprz’ger Rosti

GESCHMORTER RINDSBRATEN

serviert mit marktfrischer Gemiisegarnitur

VEGETARISCHES

HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCHI

serviert mit Beurre-noisette und frischem Spﬂrgel

BARLAUCH-KASE-SPATZLI
serviert mit hausgemachtem Apfelmus und Rostzwiebeln

38.00

34.50

27.50

25.50



S S

DIE KLASSIKER

ST.GALLER CORDON BLEU (SCHWEIN)
gefiillt mit St.Galler Klosterkdse und Schinken

APPENZELLER CORDON BLEU (KALB)
gefiillt mit Appenzellerkise und Speck

ST.GALLER OLMA BRATWURST (BECHINGER)

serviert an wirziger Zwiebelsauce

UNSERE BEILAGEN

HAUSGEMACHTE SPATZLI
POMMES FRITES
GEMUSETELLER
FITNESSTELLER

HAUSGEMACHTE BARLAUCHSPATZLI

35.50

44.00

25.50

+1.50



S S

DESSERTS

VERSCHIEDENE GLACE (rrO KUGEL) 3.
Schokolade, Vanille, Mokka, Zitrone, Caramel, Mango,

Baumnuss, Pistazie, Erdbeer

-mit Rabm +1.
AFFOGATO 7
Vanilleglacé mit Espresso sbergossen

COUPE COLONEL 10.
Zitronensorbet mit Vodka/Prosecco sbergossen

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN 12.

hausgemacht mit Vanilleglace und Rabm

DEKLARATIONEN

e Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich

Schweizer Fleisch

.50

50

50

e Wir verwenden Schweizer Brot, hergeste]lt aus Schweizer Mehl

e Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl.
Gesetzlicher MwSt. von 8.1%

d Uber Angaben ZU a]]ergenen Stoflcen, glbt lhnen das

Servicepersonal gerne Auskunft
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