
Menu

Gut Ding will Weile haben

Willkommen im Restaurant Zeughaus!
In Zeiten der Beschleunigung nehmen wir uns Zeit und verwöhnen

unsere Gäste mit traditionell-lokalen Speisen und sorgfältig
ausgewählten Gerichten der Saison. 

En Guete!



Menu

B U N T E R  B L A T T S A L A T

serviert mit gerösteten Kernen und Sprossen

V O R S P E I S E N

G E M I S C H T E R  S A L A T

Bouquet auf marktfrischen Gemüsesalaten mit Sprossen 

R I N D S T A T A R  

mit Blattsalat und  Toast

9 . 5 0

1 1 . 5 0

1 7 . 0 0 / 3 1 . 5 0

T A G E S S U P P E  

Das Servicepersonal gibt gerne Auskunft

9 . 5 0

90g/180g

K Ü R B I S C R E M E S U P P E  

serviert mit gerösteten Kürbiskernen und Kürbiskernöl

1 0 . 5 0



Menu

B U T T E R Z A R T E S  O S S O B U C O
P O R T W E I N - B A L S A M I C O S A U C E
serviert mit Gemüsegarnitur und Beilage nach Wahl

H A U S S P E Z I A L I T Ä T E N

P O U L E T W Ü R F E L  V O M  F R E I L A N D H U H N
W E I S S W E I N - P I L Z R A H M S A U C E

serviert mit Gemüsegarnitur und Beilage nach Wahl

V E G E T A R I S C H E S

H E R B S T L I C H E S  P I L Z R A G O U T
serviert mit Gemüsegarnitur und hausgemachten Eierspätzli

K Ü R B I S R I S O T T O  

4 0 . 5 0

2 9 . 5 0

2 8 . 5 0

2 4 . 5 0
mit gerösteten Kürbiskernen und Parmesan

mit Burrata (125 g) 3 0 . 5 0



Menu

D I E  K L A S S I K E R

S T . G A L L E R  C O R D O N  B L E U  

gefüllt mit St.  Galler Klosterkäse und  Schinken, Beilage nach Wahl

S T . G A L L E R  O L M A  B R A T W U R S T  

serviert mit würziger Zwiebelsauce und Beilage nach Wahl

2 5 . 5 0

3 5 . 5 0

U N S E R E  B E I L A G E N

H A U S G E M A C H T E  S P Ä T Z L I

P O M M E S  F R I T E S

( S C H W E I N )

( B E C H I N G E R )

F I T N E S S T E L L E R

P A N I E R T E S  K A L B S S C H N I T Z E L

serviert mit Gemüsegarnitur und Beilage nach Wahl

3 9 . 0 0

G E M Ü S E T E L L E R

B U T T E R R E I S



D E S S E R T S

V E R S C H I E D E N E  G L A C É  

Schokolade, Vanille,  Mokka, Zitrone, Caramel, Mango,
Walnuss,  Pistazie,  Erdbeere

3 . 5 0   ( P R O  K U G E L )

-mit Rahm + 1 . 5 0

D E K L A R A T I O N E N

W i r  v e r w e n d e n ,  w e n n  n i c h t  a n d e r s  d e k l a r i e r t ,  a u s s c h l i e s s l i c h
S c h w e i z e r  F l e i s c h .

W i r  v e r w e n d e n  S c h w e i z e r  B r o t  v o n  d e r  B ä c k e r e i  F i s c h b a c h e r .

A l l e  P r e i s e  s i n d  i n  S c h w e i z e r  F r a n k e n  ( C H F )  u n d  i n k l .
g e s e t z l i c h e r  M w S t .  v o n  8 . 1 % .

B e i  F r a g e n  z u  A l l e r g e n e n  g i b t  I h n e n  u n s e r  S e r v i c e p e r s o n a l  g e r n e
A u s k u n f t .

Menu

A F F O G A T O  
Vanilleglacé mit Espresso übergossen

7 . 5 0   

C O U P E  C O L O N E L
Zitronensorbet mit Vodka / Prosecco übergossen

1 0 . 5 0   

L A U W A R M E R  S C H O K O L A D E N K U C H E N
hausgemacht, mit Vanilleglacé und Rahm

1 2 . 5 0

V E R M I C E L L E S
mit Meringues und Rahm

1 0 . 5 0


	Menu
	Gut Ding will Weile haben

	Menu
	VORSPEISEN
	BUNTER BLATTSALAT
	9.50
	GEMISCHTER SALAT
	11.50
	KÜRBISCREMESUPPE
	10.50
	TAGESSUPPE
	9.50
	RINDSTATAR
	17.00/31.50


	Menu
	HAUSSPEZIALITÄTEN
	40.50
	BUTTERZARTES OSSOBUCO PORTWEIN-BALSAMICOSAUCE
	29.50
	POULETWÜRFEL VOM FREILANDHUHN
	WEISSWEIN-PILZRAHMSAUCE

	VEGETARISCHES
	HERBSTLICHES PILZRAGOUT
	28.50
	KÜRBISRISOTTO
	24.50
	30.50


	Menu
	DIE KLASSIKER
	ST.GALLER CORDON BLEU
	35.50
	gefüllt mit St. Galler Klosterkäse und  Schinken, Beilage nach Wahl

	PANIERTES KALBSSCHNITZEL
	39.00
	serviert mit Gemüsegarnitur und Beilage nach Wahl

	ST.GALLER OLMA BRATWURST
	25.50
	serviert mit würziger Zwiebelsauce und Beilage nach Wahl


	UNSERE BEILAGEN
	HAUSGEMACHTE SPÄTZLI
	POMMES FRITES
	GEMÜSETELLER
	FITNESSTELLER
	BUTTERREIS


	Menu
	DESSERTS
	VERSCHIEDENE GLACÉ
	3.50
	Schokolade, Vanille, Mokka, Zitrone, Caramel, Mango, Walnuss, Pistazie, Erdbeere
	-mit Rahm

	+1.50
	AFFOGATO
	7.50
	Vanilleglacé mit Espresso übergossen

	COUPE COLONEL
	10.50
	Zitronensorbet mit Vodka / Prosecco übergossen

	12.50
	LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN
	hausgemacht, mit Vanilleglacé und Rahm

	10.50
	VERMICELLES
	mit Meringues und Rahm


	DEKLARATIONEN
	Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich Schweizer Fleisch.
	Wir verwenden Schweizer Brot von der Bäckerei Fischbacher.
	Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher MwSt. von 8.1%.
	Bei Fragen zu Allergenen gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft.



